Bacalao de primera congelacién. I =
!:’-TFE specie: “Gadus morviua’. i{"
| Tipo de congelacion: IQF.

Viene en su punto de sal y sin espinas. ..,

5360 Migas
+ 8 bolsas de 500 g.

1896 Ventresca con piel
& 100-200g.
6 estuches de 2 ka.

W anioluiely
pHZpn pZpMu

6714 Filete con piel
& 500-1000 g.
11 kg.
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PECCADOS

@ li:-:'l-_-;'.—::L-‘l 0 r;'llhl imado IGF.
"ALIMAR >
. 7+ 12 est.de 100 g

Limandas |CHF.
sin cabeza™SARIEGD" BERESCEE T Ne]

A138- @ 500/700 g,

10k,

Simiar al bar_aFau.c EERG) | omio de merluza sin piel ReINETREE I Q
1F. 1QF.
g 500-1000 g. # 130-160 g.
£+ 10 Kg aprox. = Zest.de b kg.
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Tubo de pota limpic . o Pincho de pulpo y patata IGF. -
"MDQY 710 bolsas de T kg, cocidos "MARJAPEIX"

2 180q zprox
Cada unidad viene
envasada al vacio.
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ST TASCdid PiLiL) almea, filete de rape,

B amba octarts; arilly

de pota y came de
rmepllGe,
I,
5 kq.
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I
Ud-kg: 35-45,
3% 10est, dge 1 kg:

3mba raja 10F.

2189- Ud-kg: 40-50.
v 12 est.de 1 kg aprox.

3385- Ud-kg: 128-138.

=% Gest. de 2 kg aprox.




Albdn prre) Mollejas de ICF. LT E relleno lleva:
pollo "ROSA’ TR (L jamon, queso ¥
r— bacon.
ICF.
6 1,2 kg aprox.
Cacla unidad viens
envasadaal vacio.

"T 5 unidaces.

gy Carne dj:* cerdo

SRt LR Cll Producto nacional
IQF.

“ Bholsasde] k.

Lacon asado loncheado
‘BIDEA"

Carrillera de cerdo
con hueso

i@ 1.5 kgaprox
cada estuche y
viene envasads al

£ 200 g aprox.

G ky.

WaCI:

| = 4 unidades.

=
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[ Producto nacional. lgg;;- Lomo pepito de vacuno Qi Mangy = ein
|IF "COOFECARN" Ideal para pincha de
&0 g aprox. barra.
4 kg. | DESCONGELAR ANTES
DE COCIMARLD,
IQF.
# 80 g aprox.
Wienen ervasacks al vaco
enestuches de 10uds




Carpaccio de P Caldereta ional. HEGER R Producto nacional.
Vacuno ¥ : de cordero cordero 10F

& 1.5 kg aprox,
Cada unidad viena
= anvasada al vacio,
-+ 5.5 kg aprox,

\ B3R5 WY agret de pato Crrigen: Bulgaria. Foie gras de ['!dfﬂ Hali=de] Origen: Francia,
ICHF . DE LF'E"I|I AT IF

& 395 gapros. |

Cada unidad viene

envasada al vacio.

- 10 kg,

‘& 600 g aprox.
Cada unidad viene
envasada al vacio
i "6 kg aprox,

’; gdl Medallones de foie de  FolB TR IR Confit de pato Origen: Francia.
pato “SARRADE" I0F desmigado “SAR F-‘.ADE & 600 gest. aprox,
‘& 35 gaprox Cada estuche viene
S A est. de 280 g. envasado al vacio.
Cada est. tiene 8 ud. ER TR - 5 estuches.
oo - —_,_\_\_'_'_,_,——"""FFF'- " - _\_\_'_'_-._'_'_'_H_._,_.-
.__ L--"____ lm-rn: mm -""r-ﬂ"-]l
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VERDURAS

( (TR0 TTERG [SRVEIS [T Ingredientes: zanaho- Salteado a la provenzal
“BONDUELLE" ria, guisante, judia "BONDUEL LE” Wﬁ&fﬁtﬁ. ntes: pa
s e H"Erdﬂ,, d[ﬁam ¥ :“:[ﬂlﬁ
prefrita, pimiento rojo|

en pohvo.
"': B R 20 miny

gratinar 5 min,
- 4 bolsas de 2,5 kd l»

£ = 7-8 min.

(6127 Verduras en tempura  [lrace o r
5 Ky,

‘FINDUS" Sl oris berehias
cebolla, pimientos
rojo y verde,

¥ = 8-10 min,

£ TJ 2-2 min.
| & 6bolsasde 1 kg.

% HASTA FIN DE EXISTENCIAS

3

N Col kale milhojas &, L2 RN (RN T Ingredientes: judla
tomate y pimientos

B e bolsas de 1 kg | [~

N
Bonduelle -
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un poco de aceite.
= 6 bolsas de 1 Kg.
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- Producto enfocado a
todo tipo de negocio,

- Puede venderlo
como desayuno. me-
rienda, postre o algo
impulsivo, segun el
punto de venta.

- Se puede presentar
con una bola de
helado, nata, chocola-
te fundido. distintos
siropes... pero tam-
bién se puede servir
solo porque la alta
calidad del producto lo
hace posible.

- Lo puede consumir
toda tipologia de
cliente ya que no pre-
cisa tener cocina.

Crépe relleno de
P&8xs0

www.bocrep.com
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PRECOCINADOS

(9455 Fimierto de plaullla - e
' ralleno de marisco*MDG ‘ = i

“= 3bolsas de 1 kg

Gamban con bacon

P
Buey de mar relleno & 190gaprox. (3;23 Croqueta de jamon & 259aprox.
FRICELA P B A (Ut BENETAN © 3 3 min.
& 58 3-Emin.. 51 12 bolsas de 500 g.
15 unidades. — |

o

Crépe de chipiran a5g @9 Fishi and chips Elaborado de abadejo |
CHANDON" LA COCINERA d{_‘ﬂh_sh--
- ek —— . 155_&
B =i 15-20 min.
&G 5 min,
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G =

BSE - (e ryeeesn
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= 125 gaprox,
& =3 511 min,
| & 57 34 min.
= 2 bolsasde 2 S kg,

# 12gapiox

Simin,

&R Z5min,

v Bl unidades, |

Fy L= =
"g187 B

) 3 bolsas de 2k,

Ingredientes de verduras:
guisantes, zanahoria, mailz

| dulce yceballa.
‘& 30qgaprox.

& B 5 min. por cada lado,
& =73 min,

& 15gaprox.
i f_ﬂ' 2-2'mm,
= BD0 g con 53 uds.,

W 100g aprox.
By T4-15 mirL
25y




REPOSTERIAY HELADOS

Lroissant cocigo

"DULCIFROST”

2096 - de mantequilla. Helado blogue vainilla e Pt o e A
y chocolate '

2095- de margarina.

& 759 aprox
1 15 unidades.

1,t‘f*‘"J

HASTA FIN DE EXISTENCIAS

O

: Tarta milhojas crema ;
8 80 gapro, -!|.;-|:|:|,1J'J ) 8800 g

= 18 unidades. = 4 unidades.

L}

Trenza de chocolate de

Huesca "RAPLIN

Tarta La Abuela galleta y

chocolate “S _.-'3". N MARTINT

& 150049
= T unidad:

& 45040
'.IZ: 12 unidadaes,

L,

HASTA FIN DE EXISTENCIAS




Sunerencias o presertacon Prochucto congetaco, WA no nciads, Precics waidos mes abnl de 2019, salvioemor tipogrehcoo inde exsiarces.
Para mas irfomacan sobre ingnadientes, aémgencs. y contaminacion cruzada de algun producto, pidancs su ficha técrica
Cheras validas para comiDegs supesicees g JOE
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El bacalao es una especie propia de bas mares frios y de profundidad. Es un pesc
blanco y por lo tanto tiene un bajo contenido graso, Los aportes son muchisimos;
vitaminas, nutrientes, sodio, potasio, fasforo, fuente de omega 3, hidratos, energia.

El bacalao de 1* congelacion procede de barcos que han pescado durante e dia y han i
manteniendo el bacalao en hielo, Al volver a tierra, una vez en la fabrica, el pescado fre
se filetea, se imyecta en sal v 52 congela. Durante todo este proceso, s0ko s habra cong
B UNa OCasion.

El bacalao de 22 congelacién procede, normalmente, de barcos que pescan durante
varias semanas y se congela en alta mar. En tierra firme, el bacalao es descongelado,
fileteado, inyectado en sal v congelado de nuevo, En esta modalidad, el pescado se ha
congelado dos veces, ¥y se ha descongelado una vez,

wen: GOOOCO000H0O O
Modo preparecién: (=] Enbome [51EN freidora (28 Enmiooordss === En sartén 9 Cocer Bl Sin descangelar .@Eenim;h

UBICACION DE DELEGACIONES Y ZONAS DE TRABAJO
CEMTRAL: DELESACIDN £A RIDJA A0 T TR LA WaT A,

‘ VA, TIERRA DE ESTELLA, MERCARIOJA
Camie de Valdegasten 14-18; 26007 RIBERA DE WAVARRA, COMARCA C/ Las Teferas,Pte 8; 26007 LOGROKIO
Tif: 941287 000 Fax 941287 616 DE TUDELA ¥ LA PROVINCIA DE Tf 941209050 Tax: 941225 538
Pedides: ventas Logrons@mardequel.com SORIA. veides: mera@mariequel.com
DELEGACION BURGOS GACION ARAGE DELEGACION CAHTABRIA-BIZKAIA
Av.d?ﬁﬂmﬁmﬁnr.?ﬁaﬁsh mﬂcmﬁfﬂm?mmmmmg rof. wd vallewn 46-47 ;
wave -2 plants bajas 09007 50620 SAN JUAN DE MOSARRETAR 39709 SAMANO
Tﬁc.‘ 4T 485 635 Tax: T 484 250 TG TEE 141 Roe S0 281 430 T:. 942 864 333 Faxr P4I 64 949
Pedfidos: ventus fuetgos@mandegucl.com : ventns zarmpzamardquel.com Pedidas: ventnssamsmnamardequel.con
FOMA DE TRABAJO: PROVINCLA FTONAS DE TRARAJD: FROVINCIAS ZOWAS DE TRABAJO: ASTURIAS,
'DE BURGOS. DE HUESCA, TARAGOTA Y TERUEL. CANTABRIA Y BITKAIA
DELEGACION HAVARRA DELEGACIOHN UALLADOLID MERCAOLID
Pol. T commren 2, callem, we 2y ) Avda dell Buro 24;
1191 BARBATAIN Pf?':;:ﬂ TLE:_E:&M “ 47009 VALLADOLID
948 181 252 Tax 948 184 396 Tii 983 399 146 Tax: 983 399 158 .I"I'FJ'J',E'__}"I]J T 383 TIF 250
il seuis panflnaPessrloel il ey ol mevadGnarlgelom
A5 DE TRABATD: NAVARRA MEDIA,
%mmhmm ?Hummmm:mmm{m
NAVARRA Y Y GUIFUZCOA. YILA, VALLADOLID ¥ MADRID,
- i -
DELEGACIOH LLEIDA ENEE
Ctra Tarmagena km 90; 25001;
Tff: 942 864 333 Fax: 942 854 949
vedidus: veuts leda@mardeguctcom (=%

ZOWAS DE TRARARD:
FROVINCIAS DE LLEIDA
Y TARRAGONA

Wontinez de Quel
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MNuestro departamento de atencion al diente: info@mardequel.com e



